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https://www.ecoticias.com/alimentos-ecologicos/208426/agricultura-ecologica-pone-primera-posicion-carrera-hacia-futuro

LA DEMANDA DE PRODUCTOS ECOLÓGICOS ESTÁ EN CONSTANTE AUMENTO

https://ecosectores.com/login/tabid/62/ArticleId/1553/El-81-de-las-familias-consumen-productos-ecologicos-en-Estados-Unidos.aspx

https://www.freshplaza.es/article/9196424/crece-la-demanda-de-productos-ecologicos-en-ee-uu/

https://revistamercados.com/los-productos-ecologicos-en-supermercados-han-aumentado-un-65/
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¿CUÁL ES EL PROPÓSITO DE LA CERTIFICACIÓN 
ORGÁNICA?

La producción alimentaria convencional tiene efectos nocivos irreversibles sobre los suelos, la 
biodiversidad, los ecosistemas y la salud.

Propone un sistema de producción basado en buenas prácticas que permitan la preservación de 
recursos naturales, de la biodiversidad, el bienestar animal y la no contaminación del medio.



La Euro Hoja es un sello que garantiza que los productos en los que se utiliza se 
producen siguiendo una estricta normativa basada en la protección del medio ambiente 
y del propio producto, y permite catalogar estos productos como "ecológicos", 
"orgánicos" o "biológicos"  dentro de la Unión Europea y en muchos países con los que 
se tienen acuerdos de equivalencia. 

Este sello se obtiene mediante una certificación regulada por las normas de producción 
orgánica establecidas por la Comunidad Orgánica Europea, basándose en el Reglamento 
del Parlamento Europeo y del Consejo sobre la producción ecológica, Reglamento (CE) 
nº 2018/848.



SECTORES DE APLICACIÓN
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PRODUCTOS AGRÍCOLAS

Productos vegetales que se cultivan para 
cosechar como alimento, alimento para el 
ganado, fibra o para agregar nutrientes al 

campo.

PRODUCTOS GANADERÍA, 
ACUICULTURA Y APICULTURA

Productos de animales que pueden ser 
utilizados como alimento o para la 

producción de alimentos, fibras o piensos.

PRODUCTOS PROCESADOS:

Los productos que sufren algún proceso 
de transformación que pueden provenir 

de materias primas ecológicas.

PRODUCTOS VEGETALES 
SILVESTRES

Productos vegetales que provienen de un 
campo natural, no cultivado.
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El presente Reglamento se aplica también a determinados productos estrechamente 
vinculados a la agricultura, enumerados en el anexo I:
▪ Levaduras destinadas al consumo humano o animal.
▪ Yerba mate, maíz dulce, hojas de vid, palmitos, brotes de lúpulo y otras partes comestibles similares de plantas y 

productos obtenidos de las mismas.
▪ Sal marina y otras sales para alimentación y piensos.
▪ Capullos de seda aptos para el devanado.
▪ Tapones de corcho natural, no aglomerados y sin sustancias aglutinantes
▪ Preparaciones vegetales tradicionales a base de plantas
▪ Gomas y resinas naturales.
▪ Cera de abejas.
▪ Aceites esenciales.
▪ Algodón sin cardar ni peinar.
▪ Lana sin cardar ni peinar.
▪ Pieles en bruto y pieles sin tratar.



PRINCIPALES REQUISITOS:
 EXPLOTACIONES AGRARIAS

▪ Pasar por un periodo de conversión antes de poder comercializar el producto como ecológico.
▪ Prohibido el uso de OGMs
▪ Mantenimiento y aumento de la fertilidad natural del suelo
▪ Prácticas preventivas para el control de plagas, enfermedades y malas hierbas y, uso de insumos incluidos en la lista permitida.
▪ Reciclaje de deshechos y subproductos de origen vegetal y animal
▪ Tener en cuenta el equilibrio ecológico local y regional
▪ Mantenimiento de la salud animal y vegetal mediante medidas preventivas
▪ Práctica de una producción ganadera adaptada y vinculada al suelo
▪ Animales criados ecológicamente desde su nacimiento
▪ Elección de razas
▪ Alimentación del ganado con pienso ecológico
▪ Mantenimiento de la biodiversidad



PRINCIPALES REQUISITOS:
 MANUFACTURA

▪ Elaborar e implementar un Plan del Sistema de Elaboración Orgánico (PSE)

▪ Llevar registros de las actividades descritas en el PSE

▪ Elaboración a partir de ingredientes ecológicos

▪ Restricción del uso de aditivos alimentarios, de ingredientes no ecológicos que tengan funciones 

fundamentalmente técnicas y sensoriales, de oligoelementos y coadyuvantes tecnológicos

▪ Exclusión de sustancias y métodos de transformación que puedan inducir a error sobre la 

verdadera naturaleza del producto

▪ Medidas para prevenir la contaminación del producto ecológico o en conversión con sustancias 

no autorizadas

▪ La transformación de los piensos usando preferiblemente métodos biológicos, mecánicos y 

físicos.



PROCESO DE CERTIFICACIÓN EXPLOTACIONES AGRARIAS
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Fase de 
preparación 

(asesoramiento)

Auditoría 
inicial

Aprobación/denega
ción por parte del 

Comité de 
Certificación

Entrada en el 
registro como 
“producto en 
conversión”  

PERIODO DE CONVERSIÓN

Aprobación/de
negación de la 

solicitud Emisión  
informe

Decisión final 
(dirección 
técnica) Auditoría

AÑO 0 AÑO 1

Mantenimiento de 
la denominación 

“producto en 
conversión”

Emisión 
informe

AÑO 2

Auditoría

Obtención 
Certificado 
Orgánico



¿QUÉ PODEMOS 
HACER POR TI? CONSULTORÍA APOYO DURANTE EL 

PROCESO DE 
CERTIFICACIÓN

FORMACIÓN CONTINUA 
Y  MANTENIMIENTO DE 

TU CERTIFICACIÓN
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