
 

Nombre de la Empresa: AGASUR S.C.A.
Entrevistado: Manuel Núñez 
Cargo: Resp. de calidad
Web: www.quesoselpinsapo.com
Provincia: Málaga
País: España
Solución Intedya: IFS Food
Área: Seguridad e inocuidad alimentaria
Actividad: Empresa cooperativa láctea que cuenta con 150 socios, dedicada a la recogida, 
pasteurización y comercialización de leche cruda de cabra, así como la elaboración de 
quesos.

Entrevista con Manuel Núñez , Resp. de calidad
 

¿Por qué decidió Implementar esta Norma en su Organización?

Para poder mejorar nuestra empresa, cumplir requisitos de clientes y llegar a nuevos clientes y poder llegar a grandes superficies.

 
¿Qué Beneficios o Ventajas ha percibido?

Mejoras en controles de producción, procesos, formación...

 
¿Cuál ha sido su experiencia como Cliente de Intedya?

La experiencia con Intedya ha sido muy buena. Nos han ayudado a entender la norma, nos han facilitado información y toda la 
documentación necesaria. Además nos han apoyado y nos han servido de sustento en momentos más complicados dando ánimos y 
ayudando a seguir. Los recomendaría y volvería a contratar sus servicios si son necesarios en próximas ocasiones.

 

Fdo: Manuel Núñez
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