
 

Nombre de la Empresa: COSESPI Y ASOCIADOS S.A.
Entrevistado: Delia Montero
Cargo: Jefa de Calidad
Web: www.cosespi.com
Provincia: Lima
País: Perú
Solución Intedya: HACCP Análisis de Peligros y Puntos Críticos de Control
Área: Seguridad e inocuidad alimentaria
Actividad: Producción y comercialización de Harinas, infusiones de hojas, granos y 
semillas, bebidas tradicionales emoliente y cebada tostada.

Entrevista con Delia Montero, Jefa de Calidad
 

¿Por qué decidió Implementar esta Norma en su Organización?

Porque proporciona e incrementa la confianza del consumidor en los productos de la empresa, además incrementa nuestra 
competitividad dentro de la industria al asegurar que realizamos los procesos de control adecuados para minimizar los riesgos.

 
¿Qué Beneficios o Ventajas ha percibido?

Puedo percibir que aumentó la confianza de clientes potenciales en nuestros productos y que al implementar los procedimientos existe 
mayor organización y control, minimizando de esta forma los errores.

 
¿Cuál ha sido su experiencia como Cliente de Intedya?

Fue buena mi experiencia, me tuvieron paciencia y absolvieron la mayoría de mis dudas, me brindaron un buen trato y facilidad en la 
comunicación.

 

Fdo: Delia Montero
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