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DESCRIPCIÓN DEL EVENTO

FSSC 22000 es un esquema de certificación para productores de alimentos, ingredientes 
alimenticios o fabricantes de envases, basado en la integración de la norma de Inocuidad 
Alimentaria ISO 22000 con las especificaciones disponibles como ISO/TS 22002-1, ISO/TS 
22002-4 o PAS 222.

 

Desarrollado por la Fundación para la Certificación de Seguridad Alimenticia y apoyado por 
la Confederación de las Industrias de Alimentos y Bebidas de la Unión Europea (CIAA), 
FSSC 22000 ha sido aprobado por laIniciativa Mundial de Seguridad Alimentaria (GFSI).

OBJETIVOS

El presente curso tiene como objetivo identificar e interpretar los requisitos normativos 
necesarios para la realización de auditorías internas de su Sistema de Gestión de 
Inocuidad Alimentaria de FSSC 22000 versión 5.1, basado en la Guía ISO 19011:2018, así 
como guiar al auditor sobre la evidencia objetiva que se espera encontrar.

DIRIGIDO A

Profesionales que deseen desarrollar sus conocimientos y habilidades para realizar 
auditorías de primera y segunda parte, a un sistema completo de gestión de inocuidad 
alimentaria y evaluar su conformidad con los requisitos de la Norma de Sistemas de 
Gestión de Inocuidad Alimentaria FSSC 22000.

FECHA/S DEL EVENTO
23/11/2022 al 01/12/2022

LUGAR
SALA DE WEBINARS de 
INTEDYA.SALA DE 
WEBINARS de INTEDYA.

HORARIO
16:00-19:00 (Hora española)

MÁXIMO PARTICIPANTES
100

PRECIO
290 EUR

Nuestros Títulos están emitidos por 
INTEDYA INTERNACIONAL o en 
colaboración con entidades e 
instituciones de prestigio nacional y/o 
internacional que participan en el 
desarrollo de las acciones formativas 
dotándolas de un enorme valor 
agregado e incrementando su 
prestigio.

http://www.intedya.com/internacional/intedya-evento.php?id=6129
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TEMARIO

Tema 1. Principios de auditoría 

Tema 2. Gestión, establecimiento e implementación de un programa de auditoría. 

Tema 3. Inicio de la auditoría

Tema 4. Preparación de las actividades de auditoría

Tema 5. Realización de las actividades de auditoría

Tema 6. Finalización de la auditoría

Tema 7. Determinación de la competencia de los auditores

Tema 8. Criterios y métodos de evaluación del auditor

Tema 9. Desarrollo de actividades de auditoría. 

Tema 10. Requisitos específicos ISO 22000:2018. 

Tema 11. Prerrequisitos ISO/TS 22002-1:2009 

 

Tema 12. Requisitos Adicionales FSSC 22000 v5.1



CALENDARIO PRÓXIMAS ACTIVIDADES 2024

 

Digitalización del Compliance

Fecha/s: 25/09/2024 

16:00 a 18:00 Hora española

Precio: 70 EUR

 

Conoce los 3 distintivos de Igualdad 
de INTEDYA Health Management

Fecha/s: 19/09/2024 

16:00 a 18:00 Hora española

Precio: 70 EUR

 

Seguridad en la Cadena de 
Suministro de Hardware, Software y 

Servicios TIC

Fecha/s: 18/09/2024 

16:00 a 18:00 Hora española

Precio: 70 EUR

 

Calibración de equipos, evaluación 
de resultados y aseguramiento de la 

trazabilidad metrológica en l

Fecha/s: 12/09/2024 

16:00 a 18:00 Hora española

Precio: 70 EUR

 

Gestión de Crisis Alimentarias

Fecha/s: 11/09/2024 

16:00 a 18:00 Hora española

Precio: 70 EUR

 

Auditorias No Anunciadas

Fecha/s: 05/09/2024 

16:00 a 18:00 Hora española

Precio: 70 EUR

 

IATF 16949: Plan de Control, 1ª 
Edición

Fecha/s: 23/08/2024 

16:00 a 19:00 Hora española

Precio: 70 EUR

 

IATF 16949: APQP 3ª Edición- 
Planeación Avanzada de la Calidad

Fecha/s: 16/08/2024 

16:00 a 19:00 Hora española

Precio: 70 EUR

 

Infinity. – Digitalización de 
actividades, procesos y flujo de 
información de una organización.

Fecha/s: 08/08/2024 

16:00 a 18:00 Hora española

Precio: 70 EUR

 

CAPACIDAD COMPETITIVA

Desplegamos acciones formativas 
desarrolladas a través de las diferentes 
metodologías existentes en el mercado 
manteniendo en la vanguardia tecnológica y 
ofreciendo el más amplio abanico de 
posibilidades al mercado.

VANGUARDIA TECNOLÓGICA

Para quien quiere estar en la vanguardia del 
conocimiento, quien quiera ser pionero en el 
conocimiento de nuevas tendencias y 
especialidades en nuestro sector, les 
ofrecemos la oportunidad de formarse con los 
mejores.

FORMACIÓN INTERNACIONAL

Nuestros Títulos están emitidos por 
INTEDYA INTERNACIONAL o en 
colaboración con entidades e instituciones de 
prestigio nacional y/o internacional que 
participan en el desarrollo de las acciones 
formativas.
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