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DESCRIPCION

Objetivos:

« Conocer la biologia de la bacteria y analizar la funcién y el proceso de actuacion de esta en la salud de las personas.

« Determinar e identificar las principales instalaciones de riesgo.

« Conocer los aspectos méas importantes de las distintas normativas aplicables a la legionela.

« Analizar las distintas técnicas de limpieza y desinfeccion de las instalaciones con riesgo asi como conocer cuéles son los productos quimicos
més empleados en el tratamiento.

« Hacer accesibles los conceptos y principios para desarrollar e implantar un Analisis de Peligros y Puntos de Control Criticos (APPCC) de
manera que se pueda actuar en consecuencia aplicando las medidas correctivas oportunas.

« Conseguir que se identifiquen los posibles riesgos derivados del uso de productos quimicos para la salud.

DIRIGIDO A

El curso esta dirigido a alumnos interesados en la temaética, y permitird al usuario adquirir los conocimientos y destrezas necesarias para
desempefar funciones relacionadas con la materia

REQUISITOS ESPECIALES DE ACCESO Y OBTENCION DEL TiTULO

Requisitos de acceso:
= No se establecen requisitos de acceso previos
Requisitos para obtener la titulacién:

Lectura / Estudio del material didactico completo
Visionado de los videos formativos
Completar el 100% de las autoevaluaciones

u
u
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= Superar el examen final con nota superior al 60%

FICHA DEL CURSO

Modalidad Elearning Material Entregado
Duracion: 30 h ‘Q m

Plazo maximo de realizacion: 28 dias El curso estd compuesto por material interactivo,

con:
Titulacién Otorgada
Control de Legionela Contenido interactivo
Pruebas de evaluacion

Tutorizacién on line

Titulo emitido por Examen Final
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TEMARIO

Capitulo 1. La legionelosis

» Concepto.

* La enfermedad y microbiologia de la
bacteria.

* ;,COmMo se transmite?.

* Diagndstico de la enfermedad.
* La legionela en Espafia.
 Pautas de prevencion.

» Exposicion a la legionela.
Capitulo 2. Normativa

» Marco normativo.
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Capitulo 3. Medidas de limpieza e
higiene

« Limpieza y desinfeccion.

 El agua y sus componentes.
 Productos de limpieza y desinfeccion.

* Desinfeccion mediante diferentes
métodos.

* Normativa de productos autorizados.
Capitulo 4. Instalaciones de riesgo

« Torres de refrigeracion y condensadores
evaporativos.

» Sistemas de instalaciones interiores de
agua caliente sanitaria y fria de consumo
humano (ACF y AFCH).

* Bafieras y piscinas de hidromasaje de
uso individual y colectivo.

» Mantenimiento especifico de las
instalaciones.

 Control analitico y toma de muestras.
Capitulo 5. Programa de autocontrol

« Programas de control.

 Prerrequisitos o programas de apoyo.

* Andlisis de Peligros y Puntos de Control
Criticos (APPCC).

Capitulo 6. Salud, seguridad e higiene
laboral

« La salud publica y de los trabajadores.
* Normativa vigente.

« Los productos quimicos y los riesgos para
la salud.

 Pautas de prevencion.

» Medidas a adoptar frente a accidentes,
incidentes y emergencia
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